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Stara Kamienica

MENU SZEFA KUCHNI
ZUPA /jedna do wyboru/

e [es$na z grzankami

e Krem z bialych warzyw z groszkiem ptysiowym

e Krem z dyni z mleczkiem kokosowym i pestkami dyni
e Tajska z kolendra

e Meksykanska z nachosami /za doplatq 6 z{ od osoby/

DANIE GLOWNE /serwowane porcjowo/
mozliwos¢ wyboru 2 réznych zestawow/ mozliwos¢ zamiany miesa na kotlet warzywny

e Policzki wotowe wolno gotowane, gnocchi buraczane, szparagi, liscie szpinaku, pomidorki cherry,
winny demi glace, mikroziota, oliwa szczypiorkowa

e Zeberka wotowe wolno gotowane, frytki belgijskie, kukurydza, satatka rukola, pomidor cherry,
musztardowo-piwny demi glace, oliwa szczypiorkowa

e Udziec wolowy wolno gotowany, gnocchi z borowikami, puree z kalafiora, musztardowo-piwny
demi glace, li§cie szpinaku, mikroziota, oliwa szczypiorkowa

e Indyk wolno gotowany z zurawina, szwedzkie klopsiki warzywne, puree z pieczonych batatow
i masta orzechowego, demi glace, oliwa szczypiorkowa

DESER

e Fondant czekoladowy z lodami i bitg §mietana
ZIMNA PLYTA

e Salatka wloska (makaron wtoski, szynka wtoska, rukola, pomidory suszone, ser dojrzewajacy)

e Bagietka z szarpang wotowing, podawana z satatg, sosem musztardowym, pomidorem i czerwong cebulg

e Paluszki serowe mozzarella

e Ptysie nadziewane (na stono)

e Mini tortille z kurczakiem

e Deska serow i wedlin (mix seréw, salami wioskie, szynka wloska, kabanosy, oliwki, grissini, krakersy,
bakalie, orzechy)

e  Mini burgery wotowe w butkach maslanych, podawane z serem mimolette, satata, pomidorem
i czerwong cebula

CENA ZESTAWU: 190 zi od osoby

*Obstuga kelnerska bufetu alkoholowego ptatna dodatkowo 10,00 zt od osoby.
*Lod do napojow - 10 zt za cooler. Pojemnik / opakowanie na wynos — 2,50 zt za szt.
*W zwiqzku z dynamiczng zmiang cen na rynku, cena menu moze ulec zmianie.



